Zalgcznik nr 1 do Ogloszenia

FORMULARZ OFERTOWY/OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

piecze¢ adresowa wykonawcy miejscowos¢ 1 data

NrelefonU ... ..oiii i

Odpowiadajagc na ogloszone przez Wielkopolski Urzad Wojewodzki w Poznaniu
postgpowanie na zadanie pn.. ,,Swiadczenie uslug cateringowych podczas spotkan
organizowanych przez Wojewode Wielkopolskiego oraz Dyrektora Generalnego
Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w Poznaniu w 2019 roku” sktadamy niniejsza
oferte na podstawie zapiséw ogloszenia.

l. Razem warto$¢ przedmiotu zaméwienia brutto wynosi .........c.ccceveiininnnnnee zl,
w tym podatek VAT w wysokosci .................. %
(w przypadku zastosowania wiecej niz 1 stawki podatku VAT nalezy poda¢ wszystkie stawki)
Przedmiot Cenazal Tlos¢ pakietow Wartos$¢ ogdtem brutto
zamoéwienia/ilos¢ spotkan pakiet brutto (powtdrzen) (rubr. 2 x rubr. 3)
Pak?et I : 137 *
Pakiet II 2
Pakiet III 8
Pakiet IV 18
Pakiet V 4
Pakiet VI 8
Pakiet VII 12
Pakiet VIII 5
Pakiet IX 4
Pakiet X 10
Pakiet XI 2
Pakiet XII 10
Pakiet XIII 2
RAZEM

I1. Tlo$¢ oséb zatrudnionych na podstawie umowy o prace wykonujacych bezposrednio
ustuge kelnerska: ....ccoevvveviiniiiniiinniennnen. 0s0b™*

*przy zatrudnieniu wigkszej ilo$ci 0sob na umowe o pracg, do wyliczenia liczby punktéw za to kryterium przyjeta zostanie warto§¢ rowna
zatrudnieniu dwoch 0s6b, jesli Wykonawca nie wpisze liczby 0s6b Zamawiajacy uzna ze nie zatrudni Zadnej osoby wykonujacej
bezposrednio ustuge kelnerska na umowe o prace

1. Zamodwienie objete oferta zamierzamy wykonac:
- samodzielnie*
- przy pomocy podwykonawcow™*

*uzupelnié, jesli dotyczy



W  przypadku powierzenia cze¢Sci zamowienia podwykonawcom, Wykonawca
wypelnia ponizsza tabele:

Wskazanie cz¢Sci zamowienia, ktore

zamierzamy zleci¢ podwykonawcy Nazwa i adres podwykonawcy

2. Informujemy, ze cena ofertowa zawiera wszystkie koszty i1 sktadniki zwigzane
z wykonaniem zamoéwienia i uwzglgdnia informacje zawarte w rozdziale XIII ust. 6
ogloszenia, ze Zamawiajacego nie dotyczy mechanizm odwrotnego obcigzenia podatkiem
VAT.

3. Akceptujemy zawarte w ogtoszeniu warunki ptatnosci.

Oswiadczamy, ze w przypadku wyboru naszej oferty zobowigzujemy si¢ do zawarcia
pisemnej umowy zgodniej z istotnymi postanowieniami umowy zawartymi w ogloszeniu,
w terminie i miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

5. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODOY wobec 0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskatem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.*

Y rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony 0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych)
(Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

* W przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wylaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4
lub art. 14 ust. 5 RODO, Wykonawca nie sktada oswiadczenia w powyzszej tresci (jesli nie dotyczy, prosze
usungc tre$¢ oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).

6. Oswiadczamy, ze jeste$my:

- mikroprzedsigbiorstwem (w co najmniej jednym z dwoch ostatnich lat obrotowych
zatrudniamy s$redniorocznie mniej niz 10 pracownikéw i nasz roczny obrét netto lub
sumy aktywow bilansu sporzadzonego na koniec jednego z tych lat nie przekroczyty
2 milionéw euro),*

- matym przedsigbiorstwem (w co najmniej jednym z dwoch ostatnich lat obrotowych
zatrudniamy $redniorocznie mniej niz 50 pracownikow i nasz roczny obrét netto lub
sumy aktywow bilansu sporzadzonego na koniec jednego z tych lat nie przekroczyty
10 milionéw euro),*

- $rednim przedsigbiorstwem (w co najmniej jednym z dwoch ostatnich lat obrotowych
zatrudniamy $redniorocznie mniej niz 250 0s6b i nasz roczny obrot netto nie
przekroczyt 50 milionow euro lub sumy aktywow bilansu sporzadzonego na koniec
jednego z tych lat nie przekroczyty 43 milionéw euro).*

* niepotrzebne skresli¢

miejscowosc¢ i data podpis Wykonawcy



Opis przedmiotu zamowienia
1. Przez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie usluge przygotowania,
dostarczenia oraz podawania positkow w ramach organizowanych spotkan przez
Zamawiajacego. Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywato sie sukcesywnie w
okresie obowigzywania umowy w ramach organizowanych spotkan przez Zamawiajacego.

3.Zakres $wiadczonych ustug obejmuje:
PAKIET | —ilo$¢ pakietow - 17

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewddzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ osob: 10

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (herbata klasy Lipton).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 1/o0s. (gazowana, niegazowana)

Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 2 rodzaje, w tym sok pomaranczowy,
jabtkowy lub z czarnej porzeczki).

Wybor ciastek kruchych i ciast krojonych — ciasta krojone min. 4 rodzaje, np. rogaliki
francuskie, babeczki z kremem, rogaliki marcinskie, sernik pudrowy lub inne, w ilo§ci min. 2
szt./os.

Kanapki dekoracyjne — 4 szt./os. (na pieczywie jasnym, ciemnym oraz wieloziarnistym, z
pastami, wedling, serami).

Sposob padania: artykuly podane na stole z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow 1 tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawe oraz herbat¢ rozstawione na stotach w termosach.

PAKIET 11 - ilo$¢ pakietow - 2

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego.

Ilos$¢ oséb: 35

ZUPY:

krem z grzybow lesnych - 250 ml/os.

barszcz czerwony z pasztecikiem — 250 ml/os.

DANIA CIEPLE:

stroganoff z poledwiczek - 150g/0s.

filet z ryby (toso$, halibut) z gotowanymi warzywami- 150 g/os.

DODATKI:

dodatki do wyboru (2 rodzaje, np. ryz zwykly lub curry, kluseczki francuskie lub ziemniaki
opiekane w ziotach, warzywa gotowane mix lub brokuty. Dodatki bedzie Zamawiajacy
dobierat zamiennie, w zalezno$ci od serwowanych dan 150 g/os.

ZIMNY BUFET:

- do wyboru przez Zamawiajacego 5 rodzajow

schab w ciescie francuskim — 100g/os..

rolada drobiowa z suszonymi pomidorami — 100g/os.

pieczone schabiki faszerowane $liwka suszong — 100g/0s.

pstrag faszerowany z musem rybnym — 100g/os.

pasztet drobiowy z zurawing — 100g/0s.



pieczony indyk z morelami — 100g/os.

rolada drobiowa faszerowana szpinakiem — 100g/os.

BUFET SALATKOWY:

satatka brokutowa z jajkiem i szynkg — 100g/0s.

satatka krolewska z kurczaka z brzoskwiniami — 100g/os.

satatka jarzynowa poznanska — 100g/0s.

CIASTO:

swieze ciasta (minimum 2 rodzaje, minimum 2 porcje na osobe lub ciastka §wiezo pieczone,
np.: babeczki z owocami, serem, rogaliki nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki)
NAPOJE:

kawa czarna rozpuszczalna - bez ograniczen

herbata w saszetkach (klasa Lipton) - bez ograniczen

cukier biaty w cukiernicach, $mietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, swieza cytryna.
soki 100% owocowe (min.2 rodzaje) serwowane w dzbankach — bez ograniczen

woda mineralna niegazowana serwowana w dzbankach - bez ograniczen

Lunch zasiadany. Dania oraz napoje gorace zostang podane w naczyniach ceramicznych,
napoje zimne w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane platerowane sztuéce.
Uzyta zastawa, obrusy beda czyste i nicuszkodzone. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska
w trakcie trwania spotkania (do naktadania positkow) oraz uprzatni¢cia na biezaco brudnych
naczyn i uzupetnienia brakéw na stotach. Wszystkie zapewnione positki musza by¢ swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac si¢ wysoka jakoscig i estetyka
podania.

PAKIET 111 - ilo$¢ pakietow - 8

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$é osob: 10

ZUPY:

krem z grzybéw lesnych - 250 ml/os.

zupa gulaszowa — 250 ml/os.

DANIA CIEPLE:

Filet drobiowy z ziotami - 150g/0s.

filet z ryby (tosos, halibut) z gotowanymi warzywami - 150 g/os.

DODATKI:

dodatki do wyboru (2 rodzaje, np. ryz zwykty lub curry, ziemniaki gotowane lub ziemniaki
opickane w ziotach, warzywa gotowane mix lub brokuly). Dodatki be¢dzie Zamawiajacy
dobierat zamiennie, w zalezno$ci od serwowanych dan 150 g/osobe

ZIMNY BUFET:

- do wyboru przez Zamawiajacego 3 rodzaje

schab w ciescie francuskim — 100g/0s.

rolada drobiowa z suszonymi pomidorami — 100g/0s.

pieczone schabiki faszerowane $liwkg suszong — 100g/0s.

pstrag faszerowany z musem rybnym — 100g/os.

pieczony indyk z morelami — 100g/os.

BUFET SALATKOWY:

satatka brokutowa z jajkiem i szynkg — 100g/0s.

satatka jarzynowa poznanska — 100g/0s.

CIASTO:

$wieze ciasta (minimum 2 rodzaje, minimum 2 porcje na 0sobg, Swiezo pieczone, Np.:
babeczki z owocami, serem, rogaliki nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki)

NAPOJE



kawa czarna rozpuszczalna - bez ograniczen

herbata w saszetkach (klasa Lipton) - bez ograniczen

cukier bialy w cukiernicach, smietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, §wieza cytryna.
soki 100% owocowe (min.2 rodzaje) serwowane w dzbankach — bez ograniczen

woda mineralna niegazowana serwowana w dzbankach - bez ograniczen

Lunch zasiadany. Dania oraz napoje gorgce zostang podane w naczyniach ceramicznych,
napoje zimne w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane platerowane sztuéce.
Uzyta zastawa, obrusy beda czyste 1 nieuszkodzone. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska
w trakcie trwania spotkania (do naktadania positkow) oraz uprzatniecia na biezaco brudnych
naczyn. Wszystkie zapewnione positki muszg by¢ §wieze, przyrzadzone w dniu $§wiadczenia
ustugi oraz charakteryzowac si¢ wysoka jakoscig i1 estetyka podania.

PAKIET IV - ilo$¢ pakietéow - 18

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzgdu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ osdb: 35

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (co najmniej 5 rodzajow herbat w wadze 1,5 — 2 g do
wyboru).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 l/os. (gazowana, niegazowana, przy czym
ilo$¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wigksza niz ilos¢ wody gazowanej)

Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 2 rodzaje, w tym co najmniej sok
pomaranczowy, jabtkowy lub z czarnej porzeczki).

Wybér ciastek kruchych i ciast krojonych — min. 4 rodzaje, np. rogaliki francuskie, babeczki
z kremem, rogaliki marcinskie, sernik pudrowy lub inne min 2 szt./os.

Sposob padania: artykuty podane do stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow 1 tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawe oraz herbatg rozstawione na stotach w termosach.

PAKIET V —ilos¢ pakietow 4

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ oséb: 16

ZUPY:

krem z grzybow lesnych - 250 ml/os.

barszcz czerwony z pasztecikiem — 250 ml/os.

DANIA CIEPLE:

stroganoff z poledwiczek wieprzowych - 150g/0s.

filet z ryby (fosos, halibut) z gotowanymi warzywami - 150 g/os.

DODATKI:

dodatki do wyboru (2 rodzaje, np. ryz zwyktly lub curry, kluseczki francuskie Iub ziemniaki
opieckane w ziotach. Warzywa gotowane mix lub brokuty. Dodatki bedzie Zamawiajacy
dobierat zamiennie, w zaleznosci od serwowanych dan 150 g/os.

ZIMNY BUFET:

- do wyboru przez Zamawiajacego 5 rodzajow

schab w ciescie francuskim — 100g/0s.

rolada drobiowa z suszonymi pomidorami — 100g/0s.



pieczone Schabiki faszerowane $liwka suszong — 100g/0s.

pstrag faszerowany z musem rybnym — 100g/0s.

pasztet drobiowy z zurawing — 100g/0s.

pieczony indyk z morelami — 100g/os.

rolada drobiowa faszerowana szpinakiem — 100g/0s.

BUFET SALATKOWY:

satatka brokutowa z jajkiem i szynkg — 100g/0s.

satatka krolewska z kurczaka z brzoskwiniami — 100g/os.

satatka jarzynowa poznanska — 100g/0s.

CIASTO:

Swieze ciasta lub ciastka §wiezo pieczone, np.: babeczki z owocami, serem, rogaliki
nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki minimum 2 rodzaje, 2 szt./os.

NAPOJE:

kawa czarna rozpuszczalna - bez ograniczen

herbata w saszetkach (klasa Lipton) - bez ograniczen

cukier biaty w cukiernicach, $§mietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, §wieza cytryna.
soki 100% owocowe (min.2 rodzaje) serwowane w dzbankach — bez ograniczen

woda mineralna niegazowana serwowana w dzbankach - bez ograniczen

Lunch zasiadany. Dania oraz napoje gorace zostang podane w naczyniach ceramicznych,
napoje zimne w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane platerowane sztuéce.
Uzyta zastawa, obrusy beda czyste 1 nieuszkodzone. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska
w trakcie trwania spotkania (do naktadania positkow) oraz uprzatnigcia na biezaco brudnych
naczyn i uzupetienia brakéw na stolach. Wszystkie zapewnione positki musza by¢ §wieze,
przyrzadzone w dniu $§wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia i estetyka
podania.

PAKIET VI - ilo$¢ pakietow - 8

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ oséb: 6

ZUPY:

krem z grzybow lesnych - 250 ml/os.

barszcz czerwony z pasztecikiem — 250 ml/os.

DANIA CIEPLE:

kaczka zapiekana z zurawing - 150g/0s.

filet z ryby (tosos, halibut) z gotowanymi warzywami - 150 g/os.
DODATKI:

dodatki do wyboru (2 rodzaje, np. ryz zwyklty lub curry, ziemniaki opieckane w ziotach,
buraki, kapusta modra). Dodatki bedzie Zamawiajacy dobieral zamiennie, w zaleznosci od
serwowanych dan 150 g/os.

ZIMNY BUFET:

- do wyboru przez Zamawiajacego 5 rodzajow

schab w ciescie francuskim — 100g/0s.

rolada drobiowa z suszonymi pomidorami — 100g/0s.

pieczone Schabiki faszerowane $liwka suszong — 100g/0s.

pstrag faszerowany z musem rybnym — 100g/0s.

pasztet drobiowy z zurawing — 100g/0s.

pieczony indyk z morelami — 100g/os.

rolada drobiowa faszerowana szpinakiem — 100g/o0s.

BUFET SALATKOWY:

satatka brokutowa z jajkiem i szynkg - — 100g/0s.

satatka krolewska z kurczaka z brzoskwiniami - — 100g/os.



satatka jarzynowa poznanska - — 100g/0s.

CIASTO:

swieze ciasta lub ciastka §wiezo pieczone, np.: babeczki z owocami, serem, rogaliki
nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki min. 2 rodzaje, min. 2 szt./os.

NAPOJE:

kawa czarna rozpuszczalna - bez ograniczen

herbata w saszetkach (klasa Lipton) - bez ograniczen

cukier biaty w cukiernicach, $mietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, §wieza cytryna.
soki 100% owocowe (min.2 rodzaje) serwowane w dzbankach — bez ograniczen

woda mineralna niegazowana serwowana w dzbankach - bez ograniczen

owoce, o ile to mozliwe sezonowe i lokalne, filetowane, min. 3 rodzaje

Lunch zasiadany. Dania oraz napoje gorace zostang podane w naczyniach ceramicznych,
napoje zimne w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane platerowane sztuéce.
Uzyta zastawa, obrusy beda czyste i nieuszkodzone. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska
w trakcie trwania spotkania (*do naktadania positkow) oraz uprzatnigcia na biezaco brudnych
naczyn i uzupetnienia brakoéw na stotach. Wszystkie zapewnione positki musza by¢ swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia i estetyka
podania.

PAKIET VII —ilo$é pakietéw - 12

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ oséb: 200

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (co najmniej 5 rodzajow herbat w wadze 1,5 — 2 g do
wyboru).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 l/o0s. (gazowana, niegazowana, przy czym
ilo$¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wigksza niz ilos¢ wody gazowanej).

Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 3 rodzaje, w tym co najmniej sok
pomaranczowy, jablkowy oraz z czarnej porzeczki, podawane w réznych ilosciach).

Wybor ciastek kruchych i ciast krojonych — min. 4 rodzaje, np. rogaliki francuskie, babeczki
z kremem, rogaliki marcinskie lub inne min. 2 szt./os.

Spos6b padania: tryb ciagly na 0,5 godziny przed konferencja oraz do 0,5 godziny po
konferencji, w formie szwedzkiego stolu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow 1 tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawg oraz herbate w zaparzaczach.

PAKIET VIII - ilos¢ pakietow - 5

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢ oséb: 200

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (co najmniej 5 rodzajow herbat w wadze 1,5 — 2 g do
wyboru).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 l/os. (gazowana, niegazowana, przy czym
ilos¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wigksza niz ilos¢ wody gazowane;).



Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 3 rodzaje, w tym co najmniej sok
pomaranczowy, jabtkowy oraz z czarnej porzeczki, podawane w réznych ilosciach).

Wybor ciastek kruchych i ciast krojonych — min. 4 rodzaje, np. rogaliki francuskie, babeczki
z kremem, rogaliki marcinskie lub inne min. 2 szt./os.

Kanapki dekoracyjne— 3 szt./os. (na pieczywie jasnym, ciemnym oraz wieloziarnistym, z
pastami, wedling, serami)

Sposob padania: tryb ciagly na 0,5 godziny przed konferencjg oraz do 0,5 godziny po
konferencji, w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow i tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawe oraz herbat¢ w zaparzaczach.

PAKIET IX - ilo$¢ pakietow - 4

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewddzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

Ilo$¢é osob: 6

ZIMNE PRZEKASKI:

ryba po grecku — 100g/os.

ryba w galarecie — 100g/os.

roladki z tososia ze szpinakiem — 100g/os.

DANIA CIEPLE:

barszcz z uszkami — 250 ml/os.

karp smazony — 150 g/os.

pierogi z kapustg i grzybami — 300g/0s.

kapusta zasmazana z mastem i pieczarkami - 150 g/os.

SALATKI:

satatka jarzynowa - 150g/0s.

DODATKI:

pieczywo

masto

optatek

NAPOJE - bez ograniczen

Kawa, $mietana, cukier

Herbata, cytryna, cukier

Soki owocowe

Woda mineralna

CIASTO:

Makowiec z lukrem — 80g/0s.

Piernik przektadany — 80g/0s.

Sernik pudrowy — 80g/o0s.

Lunch zasiadany. Dania oraz napoje gorgce zostang podane w naczyniach ceramicznych,
napoje zimne w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane platerowane sztuéce.
Uzyta zastawa, obrusy bedg czyste i nieuszkodzone. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska
w trakcie trwania spotkania (do naktadania positkow) oraz uprzatnigcia na biezaco brudnych
naczyn 1 uzupetienia brakoéw na stotach. Wszystkie zapewnione positki muszg by¢ swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia i estetyka
podania.

PAKIET X - ilo$¢ pakietow - 10
Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewddzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego



Ilos$¢ oséb: 6

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os.

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 1/os.

Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 3 rodzaje, w tym co najmniej sok
pomaranczowy, jabtkowy lub z czarnej porzeczki, podawane w réznych ilosciach).

Ciastka bankietowe w papilotach — co najmniej 3 szt. na osobg.

Owoce, o ile to mozliwe sezonowe i lokalne, filetowane, min. 3 rodzaje.

Sposob padania: artykuly podane do stotu, z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow 1 tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawe oraz herbate w termosach. Wykonawca zapewni obshuge
kelnerska w trakcie trwania spotkania (do naktadania positkéw i nalewania kawy i herbaty).

PAKIET XI - ilo$¢ pakietéw - 2
Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewddzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego

llo§¢ osob: 40

Przygotowanie w formie goracej, pakowane w pojemniki jednorazowe, gramatura
przedstawiona dla 1 obiadu:

filet z kurczaka 150g/0s.

ziemniaki puree 150g/0s.

suréwka wiosenna.100g/os.

PAKIET XII - ilo$¢ pakietéw - 10

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewddzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego.

Ilos$¢ osdb: 65

Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (herbata klasy Lipton).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 l/os. (gazowana, niegazowana, przy czym
ilos¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wicksza niz ilo§¢ wody gazowanej).

Sok owocowy 100 % - co najmniej 0,25 l/os. (min. 2 rodzaje, w tym co najmniej sok
pomaranczowy, jablkowy lub z czarnej porzeczki).

Wybor ciastek kruchych i ciast krojonych — min. 4 rodzaje, np. rogaliki francuskie, babeczki
z kremem, rogaliki marcinskie, sernik pudrowy lub inne.

Sposéb padania: artykuly podane na stole z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,
talerzyki), szklanek oraz widelczykow 1 tyzeczek, a takze papierowych serwetek.
Wykonawca zapewni kawe oraz herbate rozstawione na stotach w termosach.

PAKIET XIII - ilos¢ pakietow - 22

Miejsce $wiadczenia ustugi: pomieszczenia Wielkopolskiego Urzedu Wojewodzkiego w
Poznaniu lub teren powiatu poznanskiego.

Ilo$¢ oséb: 18



Kawa — co najmniej 150 ml/os.

Herbata — co najmniej 150 ml/os. (herbata klasy Lipton).

Mleko, cukier, cytryna.

Woda mineralna butelkowana — co najmniej 0,25 1/o0s. (gazowana, niegazowana).

Ciastka kruche w asortymencie min. 4 rodzaje po 50g/0s.

Sposob padania: forma bufetowa z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki),
szklanek oraz tyzeczek, a takze papierowych serwetek. Wykonawca zapewni kaweg oraz
herbate rozstawione na stotach w termosach.



